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M<NL

JAPANIS<H¢ IZAKAYA

Chawanmushi — gedampfter Eierstich | Kamebishi — 3 Jahre gereifte Sojasauce
Kartoffelsalat | Ramen-Wachtelei | echter Wasabi

Okonomiyaki | Tonkatsu | hausgemachter Beni Shoga - Bio Ingwer, Lemgo
Bio Genmai Miso-Suppe | Seidentofu | Edamame, Beckum | Umibudo

Kare Pan | Bio Hokkaido | Golden Curry

Bio Paraniisse | Yuzu-Chili-Koji

G€SCHMALZT¢ SCHWABISCHS MALILTAS<H4N

Trompetenpilze | weiBe Tomaten-Briihe | Schnittlauch-01 | Allgauer Bergkése

FROZEN GR<¢<N SPRITZ
P31 I Prosecco | Soda | Bio Limette

QRILLT4LL¢R SALONIKI

Bifteki vom Bio Rind | getriiffelter Feta + Korinthen | Metaxa-Sauce
Souflaki vom Pata Negra Ibérico | Wilder Bio Oregano | Bio Kalamata Olivendl
Stifado vom Rheder Jungbullen | Rosmarin + Zimt | Dill-Joghurt
Kritharaki-Moussaka | Krautsalat

CAF€¢ QOLURMAND

Himbeertarte | Apricotage | Pistazien

Espresso-Eis | Bio Moscovado-Schaum | Bio Kakao-Nibs
Praliné de Grand Marnier

neunundachtzigeuro

Veggie-Alternative hitte bei der Reservierung angeben!

R€SERVICRLNS

Wir bieten auch in diesem Jahr zwei Menii-Durchgange an:

1. Runde: Wir erwarten Euch zwischen 17.30 Uhr und 18.00 Uhr.
Der Tisch steht bis 19.30 Uhr zur Verfiigung.

© 2. Runde: Ab 20.00 Uhr. Ende offen

BIO Kontrollnummer DE-0K0-006



